
LEBERKLOß auf Panschkraut
Bratensoße / Kartoffelkraut nach schlesischer Art

3,A,I,J. glutenfrei / 8 €
*

SPEISEN

GUTEN APPETIT 

VITELLO TONNATO
Kalbfleischscheiben / Thunfischcreme / Kapern / Feige

4,D,I,J, glutenfrei / 12 €
*

EMDENER MATJES 
zwei Filets / Lauch-Salat / Kartoffel-Stampf

4,A,C,D,I,J glutenfrei / 11 €
*

bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot auf der Tafel

 kalte Vorspeisen

TRIPPA alla FIORENTINA
Kutteln nach italienische Art / Knoblauch Crostini / Grana Padano

A,C,G,I,J / 9 €
*

SIMMENTALER ROASTBEEF
rosa gegart / Kartoffelsalat / American Ranch-Dip

4,G,I,J. glutenfrei / 13 €
*

 Zwischendurch

BLACK PUDDING

Kartoffel-Stampf / Schmorräpfeln
A,C,G,I,J / 10 €

*

Schwabenheimer Blutwurst von der Metzgerei Schuck

Ziegenfrischkäse CHAVROUX 
Kürbis-Aprikosen-Chutney / eingelegte Datteln mit Akazienhonig

G,I,J glutenfrei / 12 €
*

MOZZARELLA
Auberginen-Aufstrich / Bärlauch-Pesto

G,I / 9 €
*



SPEISEN

GUTEN APPETIT 

 Salate 

bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot auf der Tafel

SCHOPSKA Salat
 Tomaten / Gurken / Paprika / Oliven / Petersilie / Schafskäse

 
G,J,L glutenfrei / 16 €

*

Orangen-Vinaigrette

Orangen-Vinaigrette

 aus dem Suppentopf 
BÄRLAUCHCREME

mit Frischkäse und Kartoffeln
 G,I glutenfrei / 7 €

gemischter SALAT der SAISON
 bunter Salat / Tomaten / Gurken / Sprossen 

 
I,J,L glutenfrei / klein 7 € oder groß 12€

*

Orangen-Vinaigrette
Kleiner Freiländer FELDSALAT

 
I,J,L glutenfrei / 7 €

*

Freiland FELDSALAT
 mit unserem Kartoffelsalat / gegrillten Maultaschen-Scheiben

A,I,J,L / 16 €
*

Orangen-Vinaigrette

RINDERBRÜHE
mit hausgemachten Maultaschle
Zwiebelschmelze / Schnittlauch

 A,C,G,I / 7 €



SPEISEN

als Hauptgang

KALBSHACKBRATEN
Steinchampignons in Rahm / Dinkel-Spätzle / Preiselbeeren / Salat der Saison

A,C,G,I,J  / 28 €

  LANDSCHNITZEL nach Wiener Art

2Stk. aus Schweinelachse / lauwarmer Kartoffelsalat / Apfelkren / Salat-Rohkost-Garnitur
A,C,J,L. / 25 € 

bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot auf der Tafel
GUTEN APPETIT

  für Kinder 
Kleines Schnitzel paniert mit Dinkel-Spätzle oder Kartoffel-Stampf 11 €

Hausgemachte Kartoffel-Nocken mit Fleisch-Bolognese 10 €

Hausgemachte Dinkel-Spätzle mit Rahmsauce oder zerlassener Butter 9 €

nur für Kinder unter 12.

REITER KOTTELET
gepöckelt / SousVide zubereitet / Kartoffel-Trüffel-Stampf

 Grüne Bohnen “Mediterran”
3,G,I,J,L. glutenfrei / 27 €

unsere warmen Saucen sind glutenfrei

BOEUF BOURGUIGNON 
 

Kartoffel-Stampf / Salat der Saison 
G,L,J glutenfrei / 31€

  KIKOK Maispoulardenbrust
Dattelsauerkraut / hausgemachte Kartoffel-Nocken in Bratensoße

C,I,J,L. glutenfrei / 27 €

das Fleisch von der Metzgerei Schuck

 vom Rinder-Bürgermeisterstück



SPEISEN

LIEBE GÄSTE, ES TUT UNS LEID,-

 Hüftngold oder für den süssen Zahn 
Crème Brûlée

mit Espresso G,L glutenfrei / 9 €

GRAUPENRISOTTO
Steinchampignons / Pflanzen-Sahne / Veganer Schmelzkäse / Kräuter

I, laktosefrei, / 17 €
*

 Vegan 

nicht verzehrte Speisen, dürfen Sie gerne am Tisch in Ihre eigene Verpackung selbst einpacken.
 Umweltfreundliche Verpackung von uns: 3.-

DANKE für Ihr Verständnis (Verpackungsverordnung) 

  Vegetarisch  

RHABARBER - Crumble
mit Vanille Eis A,C,G / 9 €

Hausgemachte KARTOFFEL-NOCKEN
Trüffelrahm / Schnittlauch / Grana Padano

C,G,I  / glutenfrei 18 €

HIMBEER-QUARK-CREME
Oreo-Crumble / Baiser / A,C,G, / 9 €

*
für die Kinder gibt auch immer Eis ! 

GUTEN APPETIT

bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot auf der Tafel

Polnische PIROGGEN mit italienischem Flair
8 Stk. mit Tomaten Pesto / Rucola / Grana Padano

A,C,G,I  / 19 €

ALLGÄUER KÄSSPATZEN
Spätzle / Rahm / Bergkäse & Emmentaller / Röstzwiebeln / Salat der Saison

A,C,G,I  / 18 €


