
SENFEIER

Bautz’ner Senfsoße mit Essiggurke / Kartoffel-Stampf
4,A,C,G,I,J / 7 €

*

SPEISEN

GUTEN APPETIT 

Spargel TONNATO
frischer Stangenspargel / Thunfisch-Relish

Sonnentomaten / Pinienkerne / Rucola
4,C,D,I,J, glutenfrei / 12 €

*

Echter EMDENER MATJES 
Kartoffelküchlein / Rotebeete-Tatar / Sauerrahm

1,A,C,G, glutenfrei / 11 €
*

bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot auf der Tafel

 kalte Vorspeisen

RINDERKUTTELN in der Brühe

Fleischbouillon / Wurzelgemüse / Champignons 
I, glutenfrei / 9 €

*

L’OEUF Mayonnaise

Frankfurter Grüne Soße / Radieschen
4,C,G,I,J. glutenfrei / 9 €

*

 Zwischendurch

Ziegenweichkäse vom Grill
mit Serrano-Schinken / Apfel-Lauchsalat / Erdbeere

G,I,J glutenfrei / 10 €
*

MOZZARELLA
Mediterraner Gemüseaufstrich „Zacuscă“

G,I / 9 €
*

nach polnischer Art

getrüffelte Eierhälften

ein Klassiker



SPEISEN

GUTEN APPETIT 

 Salate 

bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot auf der Tafel

Hessischer SPARGELSALAT
mit Frankfurter Grüne Soße / Radieschen

 gekochtes Ei / Frühlingszwiebel
C,G,J glutenfrei / 18 €

*

Orangen-Vinaigrette

 aus dem Suppentopf 

gemischter SALAT der SAISON
 bunter Salat / Tomaten / Gurken / Sprossen 

 
I,J,L glutenfrei / klein 7 € oder groß 12€

*

Orangen-Vinaigrette
kleiner Freiländer FELDSALAT

 
I,J,L glutenfrei / 7 €

*

Freiland FELDSALAT
 mit unserem Kartoffelsalat / würzige Putenstreifen

A,C,I,J,L / 18 €
*

Orangen-Vinaigrette

SPARGELCREME

Eierknöpfle / frischer Spargel
 A,C,G / 9 €

Klassisch gekocht



SPEISEN

als Hauptgang

KALBSHACKBRATEN
Spargel-Reis / Steinchampignons in Rahm / Preiselbeeren / Salat der Saison

A,C,G,I,J  / 28 €

  LANDSCHNITZEL nach Wiener Art

2Stk. aus der Schweinelachse / Kartoffel-Gurkensalat / Grüne Soße
A,C,G,J,L. / 25 € 

bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot auf der Tafel
GUTEN APPETIT

  für Kinder unter 12 
Kleines Schnitzel paniert mit Dinkel-Spätzle oder Kartoffel-Stampf 11 €

Hausgemachte Kartoffel-Nocken mit Fleisch-Bolognese 10 €

Hausgemachte Dinkel-Spätzle mit Rahmsauce oder zerlassener Butter 9 €

Medaillons vom SCHWEINEFILET

Dinkel-Spätzle / grüne Pfeffersoße
Salat der Saison 
3,C,G,I,J,L / 29 €

RINDERBRATEN aus Schaufelstück
 

Kartoffel-Stampf / Grüne Bohnen
A,C,G,L,J  / 29 €

  KIKOK Maispoulardenbrust
Möhren-Risotto / Rahmsoße

G,I,J,L. glutenfrei / 26 €

mit Fleisch von der Metzgerei Schuck

 SousVide zubereitet im Speckmantel

Gewürzbrot-Jus mit Schalotten



SPEISEN

LIEBE GÄSTE, ES TUT UNS LEID,-

 Hüftgold oder für den süssen Zahn 
Crème Brûlée

mit Espresso G,L glutenfrei / 9 €

BLUMENKOHL-GRATIN
Steinchampignons / Flora-Béchamel / Veganer Schmelzkäse / Kräuter

I, laktosefrei/glutenfrei/ 18 €
*

 Vegan 

nicht verzehrte Speisen, dürfen Sie gerne am Tisch in Ihre eigene Verpackung selbst einpacken.
 Umweltfreundliche Verpackung von uns: 3.-

DANKE für Ihr Verständnis (Verpackungsverordnung) 

  Vegetarisch  

RHABARBER - Kompott
mit Vanille Eis A,C,G / 7 €

Hausgemachte KARTOFFEL-NOCKEN
Trüffelrahm / Schnittlauch / Grana Padano

C,G,I  / glutenfrei 18 €

ERDBEER-TIRAMISU
Eierlikör / A,C,G, / 9 €

*
für die Kinder gibt es auch immer Eis ! 

GUTEN APPETIT

bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot auf der Tafel

PIROGGEN mit italienischem Flair

8 Stk. mit Tomaten Pesto / Rucola / Grana Padano
A,C,G,I  / 19 €

Handgemacht


