
In unserer Eulenschänke entstehen die Selz-Maultaschen 
nach alter Tradition und mit viel Liebe zum Detail,

Selbst handgemacht von unserem Küchenchef Mariusz Sylburski 
– mit Liebe gefüllt, fein abgeschmeckt mit regionalen Zutaten 

und umhüllt von zartem Nudelteig.
Jede Maultasche ist ein kleines Stück Heimat 

– herzhaft, aromatisch und unverwechselbar im Geschmack. 

HAUSGEMACHTE

LANDRESTAURANT EULENSCHÄNKE

selzmaultaschen.de

SELZ-MAULTASCHEN

 wo regionale Küche und echte Handarbeit zusammenkommen.

WIR EMPFEHLEN

 Maultaschen Pfanne 18,50€
Käsespätzle-Style

Geröstete Maultaschen-Scheiben mit Ei, Zwiebeln und Speck,
dazu Käse und Rucola

Hausgemacht / ohne fiese Zusatzstoffe 3,A,C,G

“Schwäbische ART” 18,50€
Zwei Fleisch-Maultäschle,

geschmälzt, dazu hausgemachter Kartoffelsalat und Salatgarnitur
Hausgemacht / ohne fiese zusatzstofe A,C,I,J,L 
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