
 Haus-Bruschetta 9€
Steinofenbaguette / mediterraner Gemüseaufstrich / Grana Padano

 A,C,G,I

Vitello Tonnato 14€
Kalbsfleischscheiben / Tunfisch-Relish

Feigen / Kapern / Rucola
 Glutenfrei / 4,C,D,I,J

Bauern-Handkäse mit Ingelheimer Musik 9€
rote Zwiebeln / Trauben / Aprikose 

dazu Finkenauer Brot
 A,G,I,J

Ziegenweichkäse vom Grill 12€
mit Serrano-Schinken / Apfel-Lauchsalat / frische Erdbeeren

Glutenfrei / G,I,J,L

Blutwurst vom Grill 12€
von der Metzgerei Schuck

hausgemachter Kartoffelsalat
 Rucola / Schmorzwiebeln

A,I,J

SPEISEN
VORSPEISEN

LANDRESTAURANT EULENSCHÄNKE

Delikatess-Eier 11€
mit getrüffelter Mayonnaise

 Frankfurter Grüner Soße und eingelegten Radieschen
Glutenfrei / C,G,I,J 

KLASSIKER



Landhaus Salat der Saison
groß 16€ // klein 8€

Glutenfrei / Laktosenfrei I,J,L
*

TOMATENCREMESUPPE 8€
mit Wurzelgemüse und Olivenöl gekocht

dazu Basilikum-Crostini
A,C,G

Eulenschänke BROTSALAT 17€
Brot & Baquette / Ziegenfrischkäse / Tomaten

Mediterranes Grill-Gemüse / Orangen-Vinaigrette
A,C,D,G,I,J,L

SALAT ”Schwäble” 19€
Salat der Saison / Orangen-Vinaigrette

Maultaschen-Scheiben & Speck vom Grill
A,C,I,J,L

SALAT mit Putenbruststreifen 16€
Salat der Saison / Tomaten / Mais / Karotten

Kräuter-Dressing
Glutenfrei ( außer Croutous ) A,C,G,I,J,L

SPEISEN

SALATE

LANDRESTAURANT EULENSCHÄNKE

VITELLO Salat 19€
Salat der Saison / Tomaten / Kalbsfleischscheiben 

Thunfisch-Dressing / gekochtes Ei / Kapern / Grana Padano
Laktosenfrei / Glutenfrei C,D,I,J,L

SUPPE



FREGOLA* Risotto 22€
Feine Kugelnudeln aus Sardinien

mit Steinpilzen, Schalotten und grünem Spargel
in cremiger Flora-Pflanzensauce

Laktosefrei / ohne deklarationspflichtige Allergene

Gnocchi al Gorgonzola 16€
Kartoffel-Gnocchi / Gorgonzola-Weißweinsauce / Rucola

A,G,I,L

Linguine ai gamberi 26€
Garnelen / Knoblauch / Tomaten-Weißweinsauce

Kirschtomaten / Rucola
A,B,I

Gnocchi alla Crema di Tartufo 21€
Kartoffel-Gnocchi / Trüffelrahm / Grana Padano

A,G,I,L

VEGAN

SPEISEN
LANDRESTAURANT EULENSCHÄNKE

PASTA

Schwäbische Käsespätzle 19€
hausgemachte Dinkel-Spätzle mit Bergkäse, Emmentaler und Sahne

verfeinert mit Röstzwiebeln
dazu Salat der Saison

Weizenfrei / A,C,G,I

Linguine speziali dello Chef 23€
Schweinefilet-Streifen / Rahmpfifferlinge

Frühlingszwiebeln / Grana Padano
A,G,I

KLASSISCH



Schweinefilet im Speckmantel 27€
Rahmpfifferlinge / hausgemachte Dinkel-Spätzle

Weizenfrei / A,C,G,I,J,L

SPEISEN
HAUPTGÄNGE

LANDRESTAURANT EULENSCHÄNKE

 Schnitzelpaar vom Landschwein 26€
nach Wiener Art

Preiselbeeren / hausgemachter Kartoffel-Gurken-Salat
A,C,G,J,L

Kalbs-Hackbraten 28€
nach Art des Hauses

 Rahmsauce / Kräuter-Reis / Salat der Saison
A,C,G,I,J,L

KLASSIKER

KIKOK Maishähnchenbrust 26€
Das Premium-Maishähnchen aus dem Hause Borgmeier

 Rosmarin-Polenta / Tomaten-Ragout / Grana Padano
A,C,G,I,J,L

 Schweinerücken vom Landschwein 31€
Rahmpfifferlinge / Kräuter-Pfannkuchen / Salat der Saison

A,C,G,J,L

Regionales Fleisch von der Landmetzgerei Schuck



SPEISEN
NACHTISCH

FÜR KINDER
UNTER 12

LANDRESTAURANT EULENSCHÄNKE

Affogato al Caffè 6€
Espresso / Vanilleeis

Glutenfrei / G

Kleines paniertes Schweineschnitzel 12€
 mit Dinkel-Spätzle oder Bratkartoffeln

A,C,G 

Crème Brûlée 10€
mit Espresso 

Glutenfrei C,G,L

Hausgemachte Dinkel-Spätzle 9,50€
mit Rahmsoße oder zerlassener Butter

A,C,G

Pasta 9€
mit Rahmsoße oder Tomatensauce

A,G

Kalorien sind auch Gefühle

Erdbeer-Tiramisu 10€
mit Eierlikör

A,C,G,L

Nicht verzehrte Speisen dürfen Sie gerne selbst in mitgebrachte Behälter umfüllen.
 Umweltfreundliche Einwegverpackung von uns: 3,00 € inkl. MwSt.

DANKE für Ihr Verständnis
Das Verpackungsgesetz (VerpackG)

LIEBE GÄSTE, TUT UNS LEID

gemischtes Eis 8,50€
mit Schokoraspeln und Sahne

C,G,L
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